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Supplément de 5€/personne pour le choix de ce menu Situé & proximité de I'Abbaye de Moissac, cet établissement vous accueille
dans une ambiance chaleureuse et conviviale.
Avec sa belle terrasse située sur le parvis de I'Abbaye de Cuisine traditionnelle a base de produits frais et régionaux.
Moissac, ce restaurant semi-gastronomique vous propose une 50 couverts en intérieur - 50 couverts en extérieur.
cuisine du terroir autour de produits frais et de saison.
Référencé au Guide Michelin, Gault et Millau, Le Routard, Oeufs cocotte ou Soupe maison
Hubert, Hachette et Lonely Planet. ou Terrine du Chef

70 couverts en intérieur - 100 couverts en extérieur.
Le Boeuf Bourguignon ou Le Poulet Basquaise
Le foie gras maison mi-cuit sur un mesclun de salade au magret de canard séché
ou Le Cabécou fermier réti sur salade au jambon de pays Le Pudding au Rhum ou La Croustade aux pommes
ou Panna Cotta
Poulet fermier au four, jus de foie gras
ou Fricassé de veau fermier au verjus de Chasselas de Moissac

Y4 de Vin et Café

* supplément apéritif Kir a la creme de cassis : 2.50€ ou

Sabayon de fruits de saison ou Les crémes glacées d'un maitre glacier Pousse-Rapicre : 5€.

Ya de Vin et Café

* supplément apéritif : Kir pétillant a la violette de Toulouse ou Jus de Chasselas Merm 4'

de Moissac : 3€ ou vin bouché : 5€.
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Supplément de 11€/personne pour le choix de ce menu
N‘.em 3 & Fort d'une histoire de plus de 600 ans, cet établissement situé sur les
bords du Tarn a Moissac avec sa belle terrasse, fera vibrer vos papilles
grace a une cuisine d'auteur, bistronomique, de saison et 100% locale.

Situé a Castelsarrasin, 8 moins de 20 minutes en bus, 80 couverts en intérieur - 60 couverts en extérieur.
Restaurant traditionnel possédant 2 salles dont une avec une cheminée. Une
terrasse ombragée par 2 tilleuls pour des repas en plein air. La Salade a I'ceuf poché bio magret séché maison et croitons aux épices

100 couverts en intérieur - 60 couverts en extérieur.

Le Fish and Chips et sa sauce tartare et fines herbes
Ballotine de pintade aux pruneaux et son confit d'oignon ou L'assiette de

crudités et sa salade aux noix et gésiers Le Biscuit chocolat amandes et sa glace maison

L'Incontournable Cassoulet aux trois viandes ou Le confit de canard gratin 4 de Vin et Café
dauphinois légumes du marché
* supplément apéritif : Kir 8€ ou Coupe de Champagne : 10€.

Le Fondant au chocolat, poire et noix ou La Mousse aux pommes et Armagnac ** supplément fromage : Assiette de 3 fromages : 8€.
Ya de Vin et Café

* supplément apéritif : Kir de bienvenue : 2€.
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